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Введение. Использование отработанных кулинарных масел (ОКМ) в качестве 

углеродного сырья для производства биоразлагаемых полимеров, таких как 

полигидроксиалканоаты (ПГА), является потенциальным решением проблемы утилизации 

опасных отходов, а также снижения себестоимости производства ПГА. В связи с 

использованием ОКМ в качестве источника углерода возникает ряд дополнительных вопросов, 

которые требуют изучения. Так, требуется достигнуть достаточных выходов полимера для 

сохранения экономической эффективности процесса, а также переработать достаточное 

количество отработанного кулинарного масла. Важную роль в решении обеих задач играет 

оценка степени потребления сырья микроорганизмами и его валоризация в конечный продукт. 

Основная часть. Целью данного исследования является определение липазной 

активности бактерий рода Cupriavidus Necator как одного из способов оценки степени 

потребления сырья. Для определения липазной активности в исследовании используется 

несколько методов: метод агаровой среды, спектрометрический метод с использованием п-

нитрофенилпальмитата (pNPP) в качестве субстрата и исследование активности липазы 

титрованием свободных жирных кислот [1]. При использовании агаровой среды для выявления 

липолитической активности микроорганизмов зоны просветления образуются в результате 

гидролиза среды липазами, продуцируемыми микроорганизмами [2]. При спектрометрическом 

методе активность определяется путем измерения оптической плотности выделившегося п-

нитрофенола при заданной длине волны в нм [3]. При титрометрии единица активности 

липазы определяется как активность, необходимая для высвобождения 1 ммоль жирных 

кислот в минуту в заданных условиях [1]. 

Выводы. Проведены лабораторные исследования для определения липолитической 

активности штамма C.necator H16. Определены лимиты использования каждого метода и 

проведено сравнение значений липазной активности, полученных в результате применения 

различных методик.  
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