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Введение. В современном мире вопросы качества и безопасности пищевых 
продуктов становятся все более актуальным в силу многообразия и сложности 
химических проб пищевых продуктов, отслеживать уровни разных аналитов в том числе и 
микробные патогены, соли тяжелых металлов, пищевые добавки, биотоксины, остатки 
агрохимикатов и т.д. Анализ пищевых продуктов является большой проблемой в 
современном обществе.  Поэтому требуется разработать эффективные и мощные 
инструменты для изучения различных типов сложных образцов пищевых продуктов. 
Одним из важных направлений исследований является контроль качества 
ферментированных молочных продуктов.  

Основная часть. В ходе исследования был проведен масс-спектрометрический 
анализ состава газовой среды образцов фермерской и промышленной ферментированной 
молочной продукции. Анализ проводился в реальном времени на малогабаритном 
квадрупольном масс-спектрометре МС7-200 с использованием специально 
подготовленных медицинских шприцов для взятия проб. В результате исследования было 
проанализировано девятнадцать образцов ферментированной молочной продукции, 
включая йогурты, кефиры, сметану и ряженку от фермерских и промышленных 
производителей. Для обработки и визуализации полученных данных был использован 
метод главных компонент (PCA), для проверки точности результата кластеризации 
методом главных компонент, был проведен кластерный анализ методом k-средних. С 
применением методов машинного обучения были выделены группы схожих образцов и 
определено происхождение продукции. 

Выводы. Проведенное исследование показало перспективность использования масс-
спектрометрических методик с применением современных методов машинного обучения, 
использующихся для анализа многомерных данных в качестве универсальных технологий 
для анализа пищевых продуктов. 
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