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Введение. В настоящее время во всем мире наблюдается динамичное развитие индустрии 
безалкогольного и слабоалкогольного пива, связанное с растущим интересом к здоровому образу 
жизни и снижению потребления алкоголя. Использование безалкогольных штаммов дрожжей 
становится всё более популярным среди производителей, ведь это позволяет снизить финансовые 
затраты. Однако существующие методы культивирования этих штаммов нуждаются в 
дальнейшем совершенствовании. 
 
Основная часть. На сегодняшний день в промышленности широко применяются физические и 
биологические методы производства безалкогольного пива. Физические методы основаны на 
удалении спирта из готового пива, в то время как биологические методы направлены на снижение 
образования этанола [1]. 

В связи с трудностями в использовании физических методов, биологические методы, в 
частности использование безалкогольных дрожжей, приобретают популярность. 

Культивирование является важным технологическим этапом, когда за счёт питания 
происходит размножение дрожжей и рост биомассы [2]. 

Основной проблемой производства безалкогольных дрожжей является подбор 
питательной среды для их культивирования, которая содержит все необходимые компоненты для 
роста. Такие дрожжи не потребялют мальтозу - основной сбраживаемый сахар пивоваренного 
сусла. Наша задача состоит в разработке технологии для производственного культивирования 
дрожжей с определенными физико-химическими условиями для наиболее эффективного 
культивирования. 

В результате экспериментов было установлено, что наибольший прирост биомассы был 
достигнут при применении среды, основанной на мелассе, где в качестве основного источника 
сбраживаемых углеводов выступает сахароза.  
 
Выводы. Разработана технология приготовления питательной среды и культивирования 
безалкогольных дрожжей. 
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