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Введение. За 2020 год произошел резкий рост производства пластиковой упаковки [1], что 

часто связывают с пандемией. Не смотря на улучшение эпидемиологической ситуации, 

современный мир сложно представить без пластиковых упаковок, однако существует 

возможность снизить его производство путем перехода на альтернативные материалы. 

Слабой стороной данных упаковок является необходимость проведения ее обеззараживания. 

В связи с этим возникает интерес к созданию материалов, позволяющих препятствовать 

развитию патогенной микрофлоры. 

 

Основная часть. В ходе работы изучены существующие пути применения пленочных 

покрытий. Решение видится в применении получаемого материала в качестве альтернативы 

пластиковой упаковке, контактирующей с сухими пищевыми продуктами. В ходе работы 

были получены образцы пленочных покрытий на основе хитозана, обладающего 

бактерицидными свойствами. Дополнительным преимуществом данных материалов является 

природное происхождение и способность к биоразложению. 

 

Выводы. Проведено сравнение образцов на основе хитозана и стандартной пластиковой 

подложки на развитие микрофлоры путем проведения микробиологических тестов [2-4]. 
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