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ГIищевые красителI,i }{аходяТ широкое применение в IIищеВой промышленностI{ Для
прI4даI-iия гlищевыN,l продуктаN,{ внешtтей привлекаТельности, за cLIeT усI1ленI-{я илтI
восстаI{оRЛеt{ия иХ I_IBeTa. Красиr,елlТ бьтваюТ пр}lродноГо происхО}кдениЯ И ПО.r-])ЛIен}Iые
химическипл сит,r,гезомi [1],

Красlттели, полYченные хиN,{Iiческим си}Iтезом (синтетическI{е красители), F{а долю
которых tll]иходиl,ся более половины рынка пишtевых красителей, менее tiувствитедьFiы к
рtiзлi{чным 1,ехнологиLIеским воздействияN,{, чем натуральные и позволяют сохра]]яl.ь яркие и
1,IнтенсI,Iвные цт]ета. В определенньтх ко}Iцет{трациях синтетиLIеские iIilщевьте красLll-ели
N,lогYт оitflзьtв?ть i]егативIlое влияние на здоровье человекal: восстанавливаться до токсичньIх
аN{инов; вызыва],ь различные аллергические реакции, гиперактивность детеIi t2]
]\{аксиптальrtыli допlzстипrый уровень красителей в пищевых прOдуктах, определяе.гся по
допустимоN,fу суточному поступлению (дсп) красителя в организм человека и нормируе.гся
Гехни,тескиl\,I регламентох,{ Таможенного союза тр тс 02912012 |2).

Широкое испоJIьзоваЕIие разлиаIных сI-Iнтетических пищ9вьIх красите;lеli
(азокрасlттеJrtl. трI-rарил]\4етановые и хигtолиновые) поз]]оляет tтедобросtlвестI]ьIN,I
1IроизводI.1l,еjIяNl фаrьсифиuи}]оватЬ пищеijые IIрод)rкты: наIIиткIi, кондитерские изд(елLiя.
кисjIомолоtIные проilукты, N{opo}Keнoe Гз], В связи с э,гиN,1 rrеобходимl Kor{TpoJTb |]а
содержаниеN,I сtil{,гетиLlеских красителей в различньгх продуктах питания, LIT6 явJtяетсr{ IIе
ttpocToit задtl,тей, связанпой с трудностьtо извлеtIения красителей из сJJо}кнЫХ 11LIIДеВIэIХ
N,tа]]рr,Iц. Особуrо сложность Представляет выделение красителей из кондитерских изделиli,
кт,lс"lIоivIолОLlных, рыбtlьтх и N,lясньтХ продуктоts, так как в них содер}катся белкlт, угJIево!ы,
жI4ры. l1о:этоrлтУ осI{овr{ое ВниN,Iаr{ие ьтеобходиьто уделять проtIессу предварите,,тьltоi.:1
под(гототJКlт пробьт. ![ля ltолг,Ото]]кИ пробьТ испоJIьзуlО,г N,Iеl,оД тверлофаВной экстракцI.1}I
(тФэ), основаI{FIьтй на извлечении красителя из растворов путем его адсорбции на твердоN,I
сорбенте. ТФЭ проводят на разлиашых ]чIинеральных и полимерных сорбентах [4].

IfелыО дантлоЙ работЫ являетсЯ исследование динаМического Процесса сорбциlт
пI{Lцевых красителей.

в качестве объектов исследования бьтли выбраньт красители: азокраситель Понсо 4R
Е124. трI4арl,rл]\,{еr,атrовый красителЬ Синий блестящий FсF ЕlЗЗ. а также Хино;rиrlовьтt]t
яtелr,ый Е104 производства KRolra Dyechem Ltd>. ff"lrя проведения ТФЭ исIlользовLци IraTpoH
<<Бr,rоХiтьlN4ак СТ>. заполненный кисльтп,t оксидол,{ алюминия производства <<Fluka>. Па,гроtt
IIредвари,гельлIо активировали 20 с*3 uодur, зате]\,l 25 спr-r Уýсусной кислоты, лаrее пропускаJII,I
рilсl,tsоры красителей с концентрациями 0,0i;0,1; 1 г/дп,r3 [5]. После дос,l.ижениrI проскока,
коrорьтй контро"цирова-цся по изNтенению цвета раствора, экспери]\{ент ос.гаFIавливали.
Фlrксrтроваilи объеlт пропущенного через патро}r раствора. Содержание красяrцих веществ в
LIсхOдно\4 I,{ эJIlоирован}тоN,l растворах опредеJlяли спектрофотометрrтческиN,I N,{етодо]\{, на
спек,грофо,гоN{етре <<Shimadzu UV- 1800), llo экспериNrе]-{'ГiiЛIэIIЫN4 даI{tlыN,{ рассLiи1ываl_r]]{
e}4]tocTb сорбцитr.

Исс.lтедоватrт,те ДИНаХ,IИЧеСКОГО процесса сорбчии показало, что е]\,{кость сорбции
зависиТ оТ химrтческоЙ структурЫ красителя. Пр" исходноЙ концентрации 0,1 г/дпт'
красителеЙ ПонсО 4R, ХиноЛиновогО жёлтогО и СинегО блестящеГо FСF, eN{KocTb сорбцrти
paBlтa 0,0з04 г/г сорбента,0,275 г/г сорбента и 0,0123 г/ г сорбента, соответственно.



при конц9нтрации 1 г/дмз емкость несколько нижс, что может быть связано с
потерями при проведении эксперимента, так как сложнее зафиксировать момент
наступления проскока.

исходя, из полr{енных результатов можно сделать вывод, что динамический процесс
сорбции зависит от химической структуры красителей. оптимальной исходной
концентрацией для проведения тФЭ исследованньж красителей является 0,1 ./дrЗ.
наибольшая емкость сорбчии наблюдается для азокрасителя Понсо 4R.
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