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B pabote paccmorpena crenuuka peojJoruueckux CBOMCTB pucoBbix Macen. [IpoBenen ananus
3aBUCHUMOCTH BHYTPEHHEW CTPYKTYpPbI PUCOBBIX Macesl OT )KUPHOKUCIOTHOTO COCTABA.

Beenenne. IIumessie pactutenbHblie Macia (IIPM) 3To cioxHass MHOTOKOMIIOHEHTHasi CMECh,
COCTOALIAs M3 B3aUMOJICHCTBYIONIMX MEXIy CO00Hl OpraHM4eckux, HEOPraHMYeCKHUX U
MeTajiopranuueckux coeauHeHuid. [IPM moutu Ha 90% cocTosT M3 B3aMMHO pPacTBOPHUMBIX
TPUALWININLEPHUIOB PAa3IMYHOTO COCTABA, B CTPYKTYPE KOTOPBIX PaCIpeleIcHbl B HE3HAUYUTEIIBHBIX
KOJIMYECTBAX TAKUE BaYKHBIE JUIsl YETIOBEUECKOIO OpraHu3Ma OM0JIOrMYeCKH aKTHBHbIE BELIECTBA, KaK
Hanpumep: ¢Gochoaunusl, cBOOOAHbBIE KUPHbIE KHUCIOTBI, BOCKA M BOCKONOJOOHBIE BEIIECTBA,
CTHpPOJIBI, caxapa, ToKo(eposbl, Bojia, OCIKH, a Takke OOJBIIOe KOJHMYECTBO MHBIX BeriecTB [1].
IIpyyuem B pacTUTENBHBIX MacjaxXx OJHOIO W TOrO e BHMJA MOXET M3MEHAThCS Kak Habop
COCTaBJISIOLINX €r0 KOMIOHEHTOB, TaK M UX OTHOCUTEIIbHOE COJEPKAaHUE B 3aBUCUMOCTH OT PErMOHA
IIPOM3pACTaHMsl MAaciIWYHbIX PpACTCHHMM, KJIMMAaTUYECKUX YCIOBUH, a TaKXe TEXHOJIOTUU
npousBojcTBa [IPM. CoxpepxaHue OOHMX U T€X K€ KOMIIOHEHTOB B HEKOTOPBIX OJHOMMEHHBIX
PACTUTEIBHBIX MaciaXx MOXET Cepbe3HO OTIMYaThes [2]. MI3MeHeHHe KOHLIEHTPAIMH OAWHAKOBBIX
KOMIIOHEHTOB B DPACTUTENIbHBIX MAacilaX, B TOM YHCJIE OJHOMMEHHBIX, HEU30EKHO CBS3aHO C
U3MCHCHUEM YHCJICHHBIX 3HaueHWil ¢usndeckux cpoiicte [IPM [3]. HauGonbmmii uHTEpec
BBI3BIBAIOT McclieoBaHUs Bs3KocTH [IPM B mmpokom uanazoHe peoJMHaMUYECKUX IapaMeTpoB,
TEeMIIEPaTyPHBIX YCIOBHH, a TAK)KE PEKUMOB TEXHOJIOTUUECKOH 00paboTk [4,5].

OcHoBHasi 4acTth. B pabore wuccinenoBaauch peOJIOTUYECKUE CBOMCTBA PHUCOBBIX Maces
(paduHMpOBaHHOE U HEpaUHUPOBAHHOE) B IIMPOKOM JlMana3zoHe ckopoctel casura. [IpoBoaunucey
OMBITHl IO ONPEJIEICHUIO HAIUYMsI PENONEeKTUYECKUX CBOWCTB y pHUCOBBIX Macen (MeTis
I'ucrepesuca). [l Bcex uccienoBaHHBIX 00pa3lloB ObLIT ONpEeNeH UX KUPHOKUCIOTHBINA COCTaB.
[IpoBeneH cpaBHUTENBHBIN aHATIU3 PUCOBBIX MACEJ U PACTUTENbHBIX Mace, MOIYyYEHHBIX U3 IPYroro
PaCTUTEIBHOTO CHIPbSL.

BoiBoabl. B pesynbrare paboTsl noiyyeHa nH(OpMalus 0 CTPYKTYPHO-MEXaHUYECKUX CBOMCTBAaX
PUCOBBIX MaceJl M HX 3aBUCUMOCTH OT HUX BHYTPEHHEH CTPYKTypbl (B 4YacTHOCTH, OT
KHUPHOKUCIOTHOTO cocTaBa). [Ipensoxena Mojienb onrcanus T€YeHHsI PUCOBBIX Macell.
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